Carte des vins

Vins au verre :

- IGP Pays d’Oc, La Foule Chardonnay, 2023 6 euros

Rond, avec de légeres notes toastées

- AOP Vin de Savoie, Domaine Jacqueline — Combe aux Fées, 7,50 euros
Chardonnay, bio

Un trés joli Chardonnay de Savoie, élégant et délicat, avec de jolies notes
de fruits, de fleurs et une pointe d’épices

- AOP Coétes de Rhone, Chateau Montfrin, Bio, 2022 6 euros

Un vin rouge charmeur, avec un joli nez fruité et une touche ronde et
moyennement corsée. Si facile a boire

- AOP Languedoc Pic-Saint-Loup, Domaine Mas de Farjou, 7,50 euros
Les Lembrusques, 2023

Un nez puissant sur des notes se fruits et de poivre noir. En bouche, une belle rondeur
sur des aromes puissants de cassis, d’'épices et e garrigues.

- AOP Cotes de Provence, Domaine Tour Saint Honoré — 2023, bio 6 euros
Frais et élégant sur des notes de framboises, de péches et d’agrumes

Blancs :

- IGP Pays d’Oc, La Foule Chardonnay, 2023 22 euros

Rond, avec de légeres notes toastées

- IGP Cotes de Gascogne, Domaine de Pellehaut, L’Eté Gascon, 2023 25 euros

Sur le fruit, gourmand et moelleux

- AOP Coétes du Rhone, Chateau Montfrin, A la réverie, 2023, bio 29 euros

Vin riche et opulent, accompagné d’un bel équilibre

- AOP Vin de Savoie, Domaine Jacqueline — Combe aux Fées,

Chardonnay, bio 35 euros
Un trés joli Chardonnay de Savoie, élégant et délicat, avec de jolies notes
de fruits, de fleurs et une pointe d’épices

- AOP Petit Chablis, Domaine Christophe Patrice, 2023 37 euros

Un Petit Chablis frais et vif, révélant des notes de citron vert, de pommes,
de fleurs et une pointe d’épices

Prix et service compris
L'abus d'alcool est dangereux avec la sante. Consommez avec modeération.



AOP Crozes-Hermitage, Domaine Vendome, Les Bruclas, bio
Un vin blanc charmant et élégant, sur des aromes floraux et de fruits blancs a noyaux

Rouges :

Rosés :

AOP Coétes de Rhone, Chateau Montfrin, Bio, 2022

Un vin rouge charmeur, avec un joli nez fruité et une touche ronde
et moyennement corsée. Si facile a boire

IGP du Tarn, Domaine Les 3 Tétus, 2023

Fruité, gourmand, légerement poivré. Cépages anciens de Gaillac
(Le Tonneau Gourmand)

AOP Morgon, Domaine de la Béche, 2022

Gouleyant, fruité et légérement épicé

AOP Languedoc Pic-Saint-Loup, Domaine Mas de Farjou,
Les Lembrusques, 2023

Un nez puissant sur des notes se fruits et de poivre noir. En bouche,
une belle rondeur sur des aromes puissants de cassis, d’épices et e garrigues.

AOP Crozes-Hermitage, Domaine Michelas-St-Jemms,
Fleur de Syrahne, 2023

Un Crozes sur les fruits, le poivre et les épices, dense et puissant mais trés gourmand

AOP Bourgogne Hautes Cdtes de Beaune, Nuiton Beaunoy —
La Couleuvraie, 2021

Un nez ouvert sur des notes de fruits rouges. Une bouche puissante sur des
aromes de fraise compoté avec une finale boisée

IGP Méditerranée, Estandon — Brise Marine 2023

Rosé fruité, frais et gouleyant en bouche

AOP Cotes de Provence, Domaine Tour Saint Honoré — 2023, bio
Frais et élégant sur des notes de framboises, de péches et d’agrumes

AOP Cétes de Provence, Domaine Minuty, M de Minuty, 2023

Une belle palette aromatique de petits fruits rouges, d’agrumes et de fleurs blanches

Prix et service compris

L'abus d'alcool est dangereux avec la sante. Consommez avec modeération.
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